
Warum du bei wolf
Konditor/in werden  

solltest.





WERDE  
EIN  
WOLF

WEiL Du Bei Wolf
einfACH SPASS An  
DEr ArBEit Hast.

Du magst Süßes und den Duft von Kuchen? Du 
arbeitest gern fein und sorgfältig mit den Händen? 

Dann komm zu uns. 

Mit einer Ausbildung zum Konditor/in  
bei Wolf hast du eine Aufgabe, die dir liegt.  
Plus nette Kollegen. Plus ein bestens aus - 

gestattetes, frisches und anregendes Umfeld.  
Macht Spaß, bringt dich weiter!



biSt ein 
teAmpLAyer

biSt 
handWerKlicH 
geScHicKt

magst sorgfältigeS,  
genAues ArBeiten

haSt einen  
gutEn GeScHmAcks- 
unD geruChSSinn

du



WERDE  
EIN  
WOLF

noten SinD nur  
ZAHLEn. FÜr unS  

ZÄHLst Du. 
Dein Schulabschluss und deine Noten sind  

wichtig, aber nicht das Wichtigste. Wir setzen  
auf deine Stärken. Deine Ausbilder, deine Kollegen  

und alle im Wolf-Team unterstützen dich, deine  
persönlichen Qualitäten zu entwickeln. Nicht nur 

fachlich, sondern auch menschlich. 

Denn du liegst uns am Herzen und  
sollst dich wohlfühlen.



abteilungSleitUng

BEreiCHsleitung

auSBilDEr/in

mEiStersCHule

GESellenPrÜFung

auSBilDunG

StUDiUm*

—›

—›
—›

—›
—›

* z.B. Lebensmittel-
 technik oder  
 Betriebswirtschaft

—›



fängt gut an.  
unD Geht noCh  
beSser Weiter.

Die Ausbildung bei der Bäckerei Konditorei Wolf 
hat einen ausgezeichneten Ruf. Am liebsten über-
nehmen wir unsere Azubis nach der Lehre selbst. 

Deine gute Leistung findet Anerkennung! 
Das garantieren wir auch für deinen weiteren Weg. 

Denn wir bieten dir viele Möglichkeiten, 
dich durch gezielte interne Schulungen und  

überbetriebliche Unterweisungen weiterzubilden 
oder aufzusteigen. 

WERDE  
EIN  
WOLF



ein JUngeS teAm

PrÄmien Bei Guter LEiStUng

VormittAgS Backen –  
 nAchmittagS bADEn.



daS erwartet DicH
bei Wolf

• Das Wissen und die Erfahrung 
eines führenden Qualitätsbetriebs

• Ein moderner Arbeits platz mit 
bester Ausstattung

• Kompetente Ausbilder in 
Theorie und Praxis begleiten dich 
von Anfang an. Sie teilen gerne die 
besonderen Geheimnisse der Wolf-  
Qualität mit dir

• Spaß bei der Arbeit im Team

• Geregelte Arbeits zeiten

• Abwechslung bei Posten und 
Arbeiten

• Prämien bei guter Leistung

• Die stren ge Ein haltung des 
Jugendarbeits schutz gesetzes

• Eine super sympathische Marke, 
die in Augsburg und Umgebung 
sehr beliebt ist



DAS wichtigStE in KÜrZE: 
KonDitor/in

leHrZeit
3 Jahre, Verkürzung der Lehrzeit bei guten Leistungen, mittlerer Reife 
oder Abitur möglich.

ScHuLiscHE VorAuSSEtzung 
Mindestens ein guter Mittelschulabschluss 

AuSbildungSinHAlte
  In der Berufsschule: Rohstoffkunde, allgemeine Fach theorie, Dekor- 
und Modelliertechniken. Grundlagen des Lebensmittelrechts und des 
Konditorenhandwerks. Marketing und Verkauf.
Bei Wolf: Teige und Massen herstellen, Einhalten der Hygienestandards, 
Torten, Pralinen und Marzipanartikel herstellen. Insbesondere aber die 
vielen tollen Rezepte und besonderen Kniffe, die wolftypisch sind und 
die du nur bei uns lernst.

meHr erfAhren
www.baeckerei-wolf.de/ausbildung



Wolf ist sPonSor DES 
moDuLAr-FEStiVAlS

naChmittAgS
haB iCh Frei



baeckereiwolf
#wolfgemacht 

entDECKE & Folge Uns:

noCH frAGEn?
Fragen zur Ausbildung beantworten wir dir gerne  
unter Tel. 0821 - 241 99-0 oder schreibe uns eine 

 Nachricht an: konditorenausbildung@baeckerei-wolf.de

BEwirB dich!
Bäckerei Konditorei Wolf GmbH

Stuttgarter Str. 17 · 86154 Augsburg 
E-Mail: bewerbung@baeckerei-wolf.de

www.baeckerei-wolf.de/ausbildung


